Suppen

Rinderkraftbriihe
mit Einlage

Tomatencremesuppe 0
mit frischem Basilikum

Pilzcremesuppe L]
mit Sahnehaube

Thai-Curry Rahmsuppe
mit gebratener Garnele

Kleinigkeiten und Vorspeisen

Baguette O
mit Krduterquark und hausgemachtem Aioli

Bruschetta ()
mit Tomatenwdrfeln, Mozzarella und Knoblauch

Folienkartoffel @
mit Krduterquark

mit Krduterquark, gebratenen Putenstreifen und Salatgarnitur
mit Krduterquark, gebratenen Steakstreifen und Salatgarnitur
Fiir den kleinen Hunger

Serrano Schinken, kleine Mettwdiirstchen und etwas Brie mit Baguette und Butter

Salate

Tomate und Mozzarella (Biiffelmozzarella) 0

klein

klein

klein

klein

5,90

6,90

6,90

7,90

leraftaus

groB 6,90

groB 7,90

groB 7,90

groB 8,90

5,90

7,50

6,90

13,50
17,50
10,50

13,50

Tomatencarpaccio mit frischem Basilikum, Kirschtomaten Olivendl und Crema di Balsamico

Salatteller ,Rustikal™
mit leckeren Bratkartoffeln
0 vegan (mit Vinaigrette) auch ohne Speck mdéglich

~WirtzHaus-Salat"
mit gebratenen Putenbruststreifen

~WirtzHaus-Salat" Vegan (wahlweise veganes Sahnedressing oder Vinaigrette)

mit gebratenen veganen Filetstreifen (auf Soja/Erbsen Basis)

Salatteller ,Argentina®™
mit gebratenen Steakstreifen und frischen Champignons

Bunter Salatteller mit liberbackenem Ziegenkase O
mit hausgemachter Vinaigrette und Preiselbeer- Chutney

13,50

16,00

16,00

19,50

17,00

Bunter Salatteller mit Vinaigrette und verschiedenen Falafel Variationen ("vegan 15,50
(Krbis, Blumenkohl und Standard) mit veganem Joghurt Minze und Tomaten Salsa Dip

Unsere Salate werden Ihnen mit Joghurtdressing angerichtet, auf Wunsch aber gerne

auch mit unserer hausgemachten Vinaigrette.

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte unser Service-Team an.

Eine Liste der enthaltenen Allergene halten wir fiir Sie bereit.
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Nudelgerichte

Streifen von der Putenbrust 17,50
mit Kaiserschoten, Zucchini und Kirschtomaten und Bandnudeln
in leichtem Thai Curry Rahm dazu gemischter Salat
@ auch ohne Fleisch maoglich 14,00

Kasespatzle 0O 11,00
mit Réstzwiebeln und gemischtem Salat

Vegane Gnocchi @& 14,50
auf einem bunten Gemlisebett mit veganem Bérlauch Rahm dazu Salat

Hauptgerichte

Schnitzel ,,Wiener Art" 15,50
mit Pommes Frites und gemischtem Salat

Schnitzel Champignonrahm 16,50
mit Pommes Frites und gemischtem Salat

Schnitzel mit Paprika-Curry Rahmsauce 16,50
mit Pommes Frites und gemischtem Salat

~WirtzHaus-Schnitzel" 17,50
mit Zwiebeln in Balsamico, Fetawdrfeln, Pommes Frites und gemischtem Salat

Schnitzel iiberbacken 18,50

mit Camembert und Preiselbeeren dazu Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Medaillons vom Schweinefilet 24,50
mit frischen Champignons in griinem Pfefferrahm dazu Pommes Frites und Salat

2 kleine Putensteaks 19,50
mit Krduterbutter und Steaksauce an bunten Salaten der Saison

Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter 32,50
dazu Pommes Frites und gemischter Salat

Calamares gebacken 12,50
mit Sauce Aioli und Salatgarnitur

Gebratenes Lachsfilet 21,50

mit Kréduterbutter und kleinen Rosmarinkartoffeln
dazu gemischten Salat

Rustikales

Omelette 10,50
mit frischem Champignonrahm und gemischtem Salat
dazu Stangenbrot und Butter

Hausmacher Siilze 10,50
mit Sauce Remoulade und leckeren Bratkartoffeln

Bauernpfanne 11,00
Drei Spiegeleier, gebratener Speck und Gewlirzgurke mit leckeren Bratkartoffeln
und Salat

Curry Wurst Special 11,50
Kalbsbratwurst vom Grill mit pikanter Currysauce und Zwiebeln
dazu Pommes Frites und Salat

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte unser Service-Team an.
Eine Liste der enthaltenen Allergene halten wir fiir Sie bereit.
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Haxenpfanne 18,50
Glasiertes Haxenfleisch mit Zwiebeln dazu Bratkartoffeln
und hausgemachter Krautsalat

Speckpfannekuchen 10,50
mit gemischten Salat

Gebratener Leberkdse mit siiBem Senf 11,50
mit hausgemachtem Krautsalat und Bratkartoffeln

Hausgemachter Kdase Wurst Salat 11,50
mit Giirkchen, Paprika und Zwiebeln dazu leckere Bratkartoffeln

Dessert

Gemischtes Eis 6,00

Gemischtes Eis mit Sahne 6,50

Vanilleeis 7,00
mit heiBer Schokolade

Vanilleeis 6,50
mit Erdbeer Rhabarber Kompott

Warmer Schokoladenkuchen 8,50
mit Vanilleeis und frischen Friichten

Gebackene Apfelringe mit Zucker und Zimt 7,90
dazu Vanilleeis und Sahne

Eispallatschinken 7,90

Zwei Crépe mit Vanilleis, SchokoladensoBe, Eierlik6r und Sahne

Ofenfrische Brownies 7,90
dazu frischer Beerenkompott , Mandeleis und Sahne

Kinderteller

Nudeln O 6,00
mit Tomatensauce

Kleines Schnitzel 7,50
mit Pommes Frites und Salatgarnitur

~Réauberteller® () © 0,00

mitessen bei Mama und Papa oder Oma oder Opa

(V] vegetarisches Gericht
Das WirtzHaus-Team wiinscht Ihnen einen guten Appetit!
Besuchen Sie uns doch auch einmal unter:

www.wirtzhaus.com

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte unser Service-Team an.
Eine Liste der enthaltenen Allergene halten wir fiir Sie bereit.
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